


À LA CARTE
--------------------------------------------------------------------------------

----------------- STARTER -----------------

---------------------------------------------

Rote Bete Tatar vegetarisch		     9
Ziegenkäse-Crostini | Rucolapesto

Couscous à l‘Orange vegan		     9
geschmorter Fenchel | Rotkohlsalat

Kohlrabi Tataki vegan		  9
Grapefruit | Wakame | Sesam | Sriracha-Mayonnaise

Baba Ganoush vegan		  9
Aubergine | Röst-Artischocke | Granatapfel | Walnuss

Caponata vegetarisch		  9
Aubergine | Paprika | Burrata | Kräuteröl | Sprossen

Arancini vegetarisch | verschiedene Füllungen		  9
Tomatensauce | Basilikum | Rucola | Parmesan

------------------- MAIN -------------------

Rote Bete Gnocchi vegetarisch		  16
Mascarpone-Füllung | karamellisierte Walnüsse 
Pinienkerne | Ziegenkäse | Rucolapesto

Blumenkohl Medaillons vegan		  19
Rote Bete Hummus | Salatherzen | Salzzitrone

Ravioloni mit Spargelfüllung		  20
grüner Spargel | Weißwein | Pinienkerne | Erdbeere

Spargel-Risotto		  18
weißer Spargel | Frühlingszwiebel | Zeste | Muskat

Wiener Schnitzel auf Wunsch mit Preiselbeeren		  26
Kartoffel-Gurkensalat | Zitrone | Sardelle | Kaper

Lachsfilet 		  24
geröstete Quinoa | Brokkoli | Grapefruit

---------------- ANTIPASTI ----------------

Antipasti Misto		  19
mariniertes Grillgemüse | luftgetrockneter Schinken
Salame Napoli | Burrata | Brot	

Antipasti Verdure vegetarisch		  16
mariniertes Grillgemüse | Burrata | Oliven | Pesto

------------------- SALAT ------------------

Ceasars Salad vegetarisch		  12
Kapern | confierte Tomate | Crôutons | Parmesan
                                                  mit gebackenem Hähnchen	 + 5

Salat Nicoise		  16
Thunfisch | Sardelle | Ei | grüne Bohnen
Kalamata Oliven | confierte Tomate | Ponzudressing

----------------- DESSERT -----------------

Hot Lava Chocolate Cake		  6,5
mit Beerenragout & Kirschsorbet

Halfbaked Cookie im Glas		  6,5
mit Johurteis & Hafercrumble

 

 vegetarian Beetroot Tatar
goatcheese-crostini | rocket pesto

vegan Couscous à l‘Orange
braised fennel | red cabbage

vegan Cabbage Turnip Tataki
grapefruit | wakame | sesam | sriracha-mayonnaise

vegan Baba Ganoush
eggplant | roasted artichoke | pomegranate | walnut

vegetarian Caponata
eggplant | paprika | burrata | herb oil | sprouts

vegetarian | different fillings Arancini
tomato sauce | basil | rocket | parmesan

vegetarian Beetroot Gnocchi
mascarpone-filling | caramellised walnuts 

pines | goatcheese | rocket pesto

vegan Cauliflower Medaillons 
beetroot hummus | lettuce | salty lemon

with aspargus filling Ravioloni
green aspargus | whitewine | pines | strawberry

Aspargus-Risotto
white aspargus | scallion | zest | nutmeg

cranberry marmalade on demand Wiener Schnitzel
potato-cucumber salad | lemon | anchovy | caper

Salmon
roasted quinoa | broccoli | grapefruit

Antipasti Misto
marinated grilled vegetables | air-dried ham

salame napoli | burrata | bread

vegetarian Antipasti Verdure
marinated grilled vegetables | burrata | olives | pesto

vegetarian Ceasars Salad 
capers | tomato confit | crôutons | parmesan

                                                  with chicken  + 5

Salat Nicoise
tuna | anchovy | egg | green beans

kalamata olives | tomato confit | ponzudressing

Hot Lava Chocolate Cake
berry ragout | cherry sorbet

Halfbaked Cookie in a glas
with yohurt icecream & oat crumble
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2 PORTIONEN

17,00 
3 PORTIONEN

25,00 
5 PORTIONEN

40,00 



Marinara vegan		  9
Tomate | Knoblauch | Kirschtomaten | Oregano 

Margherita		     10
Tomate | Mozzarella | Basilikum	

Verdure ohne Mozzarella auch vegan		     14
Tomate | Mozzarella | Antipastigemüse

Diavola		  14
Tomate | Mozzarella | Oliven | Nduja | Oregano

Napoli		  14
Tomate | Mozzarella | Sardellen | Kapern  

Buffala		  14
Tomate | Büffelmozzarella | Basilikum | Olivenöl  

Crudo		  16
luftgetrockneter Schinken | Mozzarella | Parmesan
Kirschtomaten | Rucola

Salame		     13
Tomate | Mozzarella | Salami

Fortuna		     14
Thunfisch | Mozzarella | Rotweinzwiebeln | Oliven | Chili

4 Formaggi		  14
Gorgonzola | Mozzarella | Provolone | Parmesan

Funghi		     13
Tomate | Mozzarella | Champignons

Funghi Pro		     15
Tomate | Mozzarella | Champignons | Prosciutto
	

  

 vegan Marinara
tomato | garlic | cherry tomato | oregano 

Margherita
tomato | mozzarella | basil

without mozzarella vegan Verdure
tomato | mozzarella | antipasti vegetables

Diavola
tomato | mozzarella | olives | nduja | oregano

Napoli
tomato | mozzarella | anchovy | capers  

Buffala
tomato | buffalo mozzarella | basil | olive oil  

Crudo
air-dried ham | mozzarella | parmesan

cherry tomato | rocket

Salame
tomato | mozzarella | salami

Fortuna
tuna | mozzarella | redwine onions | olives | chili

4 Formaggi
gorgonzola | mozzarella | provolone | parmesan

Funghi
tomato | mozzarella | champignons

Funghi Pro
tomato | mozzarella | champignons | prosciutto

Minipizza Margherita		  6	
Tomatensauce | Mozzarella | Basilikum

Minipizza Salami 		  7	
Tomatensauce | Mozzarella | Salami

07.23

Pommes Frites		     5,5
Ketchup | Mayo

Kids Pasta		  6
Tomatensauce | Parmesan

KIDSKIDS

PIZZA
--------------------------------------------------------------------------------



OFFENE WEINE 
--------------------------------------------------------------------------------------------- 0,1  -------- 0,2 -------- 0,5 --------  1,00

WEISS    
		
Himmeroder Hof | Mosel | Deutschland	 4	 6,5	 1 5	  26
Bergdolt | St. Lamprecht | Deutschland	 4	 6,5	 1 5	  26
Campagnola | Venetien | Italien	 3,8	 6,2	 1 4	 2 5 
Weinschorle		  5	 9
				  
ROT

Lacrimus 5 | Rioja | Spanien	 5	 8	 1 7	
Tribaumer | Österreich	 4	 6,5	 1 5	 26

ROSÉ

Liebeau | Joseph Grégoire | Val de Loire | Frankreich	 5	 8	 1 7 	

 

KAFFEE
----------------------------------------------------------------
Espresso		   2,2
Doppelter Espresso		  3,2
Café Creme		  2,5
Americano		  2,5  
Cappuccino		  3,5 
Latte Macchiato		  4 
Milchkaffee		  4
Heiße Schokolade		  4
Heiße oder kalte Zitrone mit Honig	 4
Tee Darjeeling | Earl Grey | Grün | Früchte | Chai	 3
Frischer Ingwertee | Minztee		  4
----------------------------------------------------------------
Eis Latte		  5

WASSER
----------------------------------------------------------------
Spreequell Classic	 0,25	 3
	 0,75	 6
Spreequell Naturell	 0,25	 3
	 0,75	 6

SCHORLEN & SÄFTE
----------------------------------------------------------------
Schorle   
Apfel | Rhabarber | Johannisbeere | Maracuja | Ananas

	 0,3	 3,5
	 0,5	 4,8
Saft  
Apfel | Rhabarber | Johannisbeere | Maracuja | Ananas		
	 0,3	 4,5
Frisch gepresster Orangensaft 	 0,2	 4,8

LIMO
----------------------------------------------------------------
Hausgemachte Limonade	 0,5	 4,5
---------------------------------------------------------------- 

Biozisch Mate	 0,33	 4
Blutorange | Mate | Zitrone

Thomas Henry	 0,2	 3,5
Ginger Ale | Spicy Ginger | Bitter Lemon | Tonic

Coca Cola	 0,2	 3

Coca Cola Light	 0,2	 3
 	   

BIER
----------------------------------------------------------------
Pilsner Urquell vom Fass	 0,3	 4
	 0,5	 5
König Ludwig Helles vom Fass	 0,3	 4
	 0,5	 5
Radler	 0,3	 4

Hefeweizen Hell	 0,5	 5
Hefeweizen alkoholfrei	 0,5	 5
Warsteiner alkoholfrei	 0,33	 4
	   

APERITIFS
----------------------------------------------------------------
Aperol Spritz	  	 7,5
Limoncello Spritz	  	 7,5
Cynar Spritz	  	 7,5
Campari Spritz	  	 7,5
Lillet de Cassis	  	 7,5
Shirley Temple alkoholfrei	  	 7,5

 

Riesling

Silvaner

Chadonnay

Rioja

Blaufränkisch

Liebeau

WELTWIRTSCHAFT
John-Foster-Dulles Allee 10
10557 Berlin
www.weltwirtschaft.berlin

KONTAKT
Anfragen & Vermietung
+49 30 58 58 22 493 
event@weltwirtschaft.berlin

TISCHRESERVIERUNG
Online über:
www.weltwirtschaft.berlin
reservierung@weltwirtschaft.berlin

WEITERSAGEN
folgt und teilt uns auf
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@ weltwirtschaft.berlin
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HEISS & KALT
--------------------------------------------------------------------------------



APERITIF
----------------------------------------------------------------
Campari	 2 cl	 4
Pastis	 2 cl	 5
Ricard	 2 cl	 5

DIGESTIF
----------------------------------------------------------------
Borgmann	 2 cl	 4,5
Jägermeister	 2 cl	 3,5
Cynar	 2 cl	 4
Fernet Branca	 2 cl	 4
Ramazotti	 2 cl	 4
Averna	 2 cl	 4
Sambuca	 2 cl	 4
Cardinal Mendoza Brandy	 2 cl	 6

STAUFFENBERG EDELBRAND
----------------------------------------------------------------
Sauerkirsche	 2 cl	 8
Orange	 2 cl	 7,5
Apfel	 2 cl	 7,5

TEQUILA & MEZCAL
----------------------------------------------------------------
Jose Cuervo Especial Silver	 2 cl	 5
Jose Cuervo Especial Gold	 2 cl	 5
San Cosme Mezcal	 2 cl	 6

VODKA
----------------------------------------------------------------
Stauffenberg Vodka	 2 cl	 6
Ketel One	 2 cl	 5
Absolut	 2 cl	 3,5

WHISKY  COGNAC  BRANDY
----------------------------------------------------------------
Oban Whisky	 2 cl	 8
Lagavulin Whisky 	 2 cl	 9
Lochnagar Whisky	 2 cl	 7,5
J&B Bourbon	 2 cl	 4,5
Talisker Skye	 2 cl	 6
Hennessy	 2 cl	 7
Cardinal Mendoza	 2 cl	 6

WERMUTH
----------------------------------------------------------------
Belsazar White	 2 cl	 4,5
Belsazar Rosé	 2 cl	 4,5
Belsazar Red	 2 cl	 4,5
Belsazar Dry	 2 cl	 4,5
----------------------------------------------------------------
Tip: Cremant + Belsazar		  8

BRAND
----------------------------------------------------------------
Faude Gurkengeist	 2 cl	 7
Faude Rote Bete	 2 cl	 7
Williams Birne Köpenick	 2 cl	 4
Grappa Köpenick	 2 cl	 4
Obstler Köpenick	 2 cl	 4

LIKÖR
----------------------------------------------------------------
Limoncello	 2 cl	 3,5
Kahlúa	 2 cl	 4,5
Stauffenberg Aronia	 2 cl	 7,5
Bailey‘s	 2 cl	 4,5

RUM
----------------------------------------------------------------
Pampero	 2 cl	 5
Ron Zacapa 23	 2 cl	 7
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LONGDRINK
----------------------------------------------------------------
Gin Tonic Tanqueray		  10
Gin Tonic Tanqueray No.Ten		  12
Gin0 Tonic alkoholfrei 	 	 8

----------------------------------------------------------------
Cuba Libre			   10
----------------------------------------------------------------

Vodka Soda			   8
Vodka Lemon Ketel One			   10
Lillet Wildberry			   7,5

----------------------------------------------------------------
Belsazar Tonic			   8
----------------------------------------------------------------

APERITIF
----------------------------------------------------------------
Aperol Spritz	  	 7,5
Limoncello Spritz	  	 7,5
Campari Spritz	  	 7,5
Campari Orange	  	 7,5
Lillet de Cassis	  	 7,5

NEGRONI Wermuth | Campari

----------------------------------------------------------------	
Klassisch mit Gin				    10
Rauchig mit Mezcal				    10
Spritzig mit Crémant				   10,5

DRINKS
----------------------------------------------------------------
Moscow Mule			       10

Vodka | Limette | Ginger Beer | Gurke 

Caipirinha 			       10
Cachaça | Limette | Rohrzucker

Caipirifruta 			       10
Cachaça | Limette | Orange | Maracujasaft | Rohrzucker

Mojito 		       	10
Rum | Limette | Minze | Rohrzucker | Soda

Arturo 		       	10
Cachaça | Weißwein | Ananas | Limette | Zuckersirup

Maracuja Split			   8
Vodka | Kokosmilch | Maracuja

Espresso Martini			   8
Vodka | Kahlua | Espresso

Cynar Spritz			   7,5
Cynar | Prosecco | Soda

Limoncello Spritz			   7,5
Limoncello | Zitrone | Prosecco | Soda

Lillet de Cassis			   7,5
Lillet | Prosecco | Johannisbeere | Soda

Hugo			   7,5
Holunderblütensirup | Prosecco | Soda | Minze

MOCKTAIL
----------------------------------------------------------------
Gin0 Tonic			   8

Gin 0,0% | Tonic | Zitrone

Virgin Mojito			   7,5
Limette | Minze | Rohrzucker | Ginger Ale | Soda

Mojito Wildberry			   8
Limette | Minze | Rohrzucker | Thomas Henry Wildberry | Beeren

Shirley Temple			   7
Zitronen Limonade | Grenadine | Zitrone

WELTWIRTSCHAFT
John-Foster-Dulles Allee 10
10557 Berlin
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--------------------------------------------------------------------------------
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WEISS
--------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------  0,75

		
Castiglione 2018 | Monferrato | Italien		  34

Hochheimer Hölle 2019 | Kabinett | Heinrich Baison | Hochheim | Deutschland		  42
		
Robert Weil  2020 | Kiedrich Rheingau | Deutschland		  45

Pouilly Fumé  2019 | Val de Loire | Frankreich		  49
		
Tenuta del Morer  2021 | Isonzo Del Friuli | Italien		  28
		
Viña Sanzo  2021 | Rodriguez Sanzo | Rueda | Spanien		  36

Menzanile  2018 | Giuseppe Gabbas | Sardinien | Italien		  34

ROT
-------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------
	 	
Colosi 2018 | Sizilien | Italien		  29

Lacrimus 5 2020 | Rioja | Spanien		  26

Arnavès 2018 | Chateau-neuf-du-Pape Rouge | Frankreich		  32

Les Combes d‘Arnavel 2016 | Chateau-neuf-du-Pape Rouge | Frankreich		  69

Chateau Mongravey | Bordeaux | Frankreich		  79

Barbera d‘Alba | Piemont | Italien		  39

ROSÉ
-------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

Liebeau 2020  | Joseph Grégoire | Val de Loire | Frankreich		  26
 		

Moscato D´Asti

Riesling

  

Riesling

    

Sauvignon Blanc

Sauvignon Blanc

  

Verdejo

Vermentino

	

	

  

  

Nero d‘Avola 

     

Rioja

 

Syrah

Syrah

Cabernet Sauvignon

Barbera

 

Liebeau
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------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 0,1 --------  0,75

Vino Frizzante		  4

Brut Classique | Méthode Champenoise | Frankreich		  6	 36

Gaspard-Crépaux Blanc de Blancs | Champagne | Frankreich			   59
			 
	     	      	   
  	   
	

SECCO | BRUT | CHAMPAGNE
--------------------------------------------------------------------------------


